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Giovanni Regiroli,
Dottore in Scienze Biologiche

Narrazione dell’origine, dei cambiamenti operati dall’'uomo e della diffusione
dei cereali e delle altre principali colture che ci sfamano ogni giorno



Riprendiamo da una slide della prima lezione - il cereale Segale - per aggiungere a quanto detto nella 1° lezione, I'impatto
negativo che un fungo ha avuto sulla popolazione del Nord Europa

La Segale da erba infestante a coltura




Segale Cornuta ed Ergotismo...
Malattia presente e diffusa in passato nell’Europa Centro-Settentrionale dall’Alto Medioevo

Una delle ergotine, I'ergotamina, & stata
utilizzata in passato quale medicinale per
stimolare la contrazione uterina nelle
partorienti.

Curiosita: tra le tossine e presente l'acido
lisergico, il cui derivato sintetico, LSD,
divenne negli anni ‘60 la «droga magica»

degli hippy.
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Sclerozi (ergot in francese) del fungo parassita Claviceps purpurea
Contengono ergotossine o ergotine, sostanze alcaloidi tossiche e talvolta mortali.
Due manifestazioni legate al contenuto e alla concentrazione di ergotine nella
W farina di segale

' - Forma convulsiva, cronica, di carattere nervoso con anche allucinazioni,
convulsioni, probabile follia collettiva (descritta nel Medioevo)
W - Forma acuta, pil grave, con forti bruciori e arrossamenti (Fuoco Sacro) a carico
| degli arti, seguiti da cancrena ed esito normalmente mortale



Fuoco Sacro o Fuoco di Sant’Antonio

Oggi con Fuoco di S. Antonio si intende la malattia causata dall’herpes
zoster, causata dal virus della varicella. Probabile confusione in
passato dei suoi sintomi con quelli iniziali dell’ergotismo (forma acuta,
piu grave, con forti bruciori e arrossamenti (Fuoco Sacro)

Ordine Religioso Ospedaliero degli
Antoniani, seguaci di S. Antonio
Abate, fondato nel secolo Xl in
Francia. Dediti alla cura dei malati e
dei pellegrini nel sud della Francia e
in Italia affetti da ergotismo. Da qui:
Fuoco di Sant’Antonio.
Miglioramento sensibile o guarigione
dei ricoverati probabilmente dovuto a
cambiamento alimentare (frumento
anziché segale)

Abbazia di S. Antonio in Ranverso sulla via Francigena (Val di Susa —TO)

S. Antonio Abate Con I'animale accompagnatore: il maiale, il cui grasso (sugna) veniva utilizzato per lenire i
dolori degli ammalati. Il tradizionale falo del 17 gennaio, giorno dedicato al santo, ricorda il Fuoco Sacro




Prodotti eduli

el e e e e e

Mais

Patata

Pomodoro

Peperone

Zucca (genere Cucurbita)
Fagiolo (genere Phaseolus)
LGERED

Cacao

Avocado

. Girasole

. Topinambur

. Quinoa

. Amaranto

. Arachidi

. Manioca/tapioca/cassava
. Papaia

. Fico d’india

. Patata dolce (batata)
. Noce Pecan

. Vaniglia (orchidea)

In tempi pil recenti:

fragole commerciali (ibridi di due
varieta americane)

Prodotti industriali da
piante erbacee

Prodotti industriali/
farmaceutici da alberi

«Donati» dalle Americhe

Tabacco 1) Albero della Gomma La rivoluzione agricola e
Cotone (fibra di (Hevea)

migliore qualita 2) Albero della China ahmenta re |n Europa d pa rtlre
rispetto alla specie 3) Albero della Coca

europea)

dal XVI secolo




| centri di origine (o centri di differenziazione) sono le aree geografiche in cui un gruppo di organismi,
domesticati o selvatici, ha sviluppato originalmente le sue caratteristiche distintive.

| centri di origine sono anche considerati i centri di diversificazione delle specie.

La localizzazione del centro di origine delle colture agricole € di cruciale importanza per il lavoro di

selezione genetica.

Mais (Granoturco) Patata



Il Mais (Zea mays), anche chiamato granoturco, & una pianta erbacea annuale: addomesticato nel sud del Messico circa 9.000 anni fa. | tipi di
mais piu antichi sono quelli degli altopiani messicani. Non esiste in natura un mais selvatico: Il suo antenato e il Teosinte.

Confronto fra piante di mais (a sinistra) e di teosinte
(a destra), delle loro spighe e delle cariossidi

mais primitivo

Domestication

\“: Highly to less-branched plant (tb7)
b - Fruiicase-anvaloped lo naked kamaels (fga7)
Many to few-eared plant (gtT)

Staminate to pistiliate terminal lateral inflorescence
(th1, trut)

Shattering to non-shattiering
(ZmSh1-1, ZmSh1-5.1+ZmS5h1-5.2)

Two to four (or more) ranks of cupules (2f12, ids1, UB3)

Highly to less-branched inflorescences (rat)

Single to paired-spikeiats (7)

| /_ Deep to weak dormancy (7)
1 h‘ff:

Teosinte Teosinte Maodern Corn


https://it.wikipedia.org/wiki/Pianta_erbacea
https://it.wikipedia.org/wiki/Messico
https://it.wikipedia.org/wiki/X_millennio_a.C.

=
Risultati ottenuti nella prima

fase di selezione

| principali risultati della prima fase
furono:

« spighe che non si frammentano
a maturita

Le spighette dei frumenti selvatici cadono
sul terreno in seguito alla frammentazione
della spiga a maturita, meccanismo
fondamentale per la dispersione dei semi e
per la sopravvivenza delle specie selvatiche

“ maturazione contemporanea delle
cariossidi

: % R ,;'ﬁ:._'llp-n.;?w‘l n ‘5'--."-.h' #ears
“ germinazione rapida e uniforme }% "%m.iﬁ-.rﬁ*»:- ) e

» cariossidi piu grandi LT oLt
© culmi eretti piuttosto che prostrati P EEYY
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European
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" La variabilita nel colore, nella forma, nella

grandezza, nella composizione delle
cariossidi di mais da un'idea delle enormi

capacita differenziative del genotipo della
specie

Mutazioni e uomo

"'-_f # L'uomo si & preoccupato di perpetuare

[ numerose differenze che spesso hanno
‘§  un motivo funzionale (adattabiliti a
: specifici ambienti e forme di coltura,
conservabilita e aderenza all'uso
del prodotta), ma talvolta sembrano
rispondere a criteri estetici. In realta
anche aspetti superficiali quali il colore
della cariosside avevano, e localmente
ancora hanno, un significato per il
riconoscimento varietale, se non altro



Uno spettacolare salto di qualita nel miglioramento genetico del mais
fu realizzato con l'introduzione del concetto di ibrido. L'era dei mais
ibridi € cominciata nel 1909 con la pubblicazione delle ricerche da
genetisti americani.

Uibrido intraspecifico (tra varieta diverse entro la stessa specie) si
ottiene incrociando linee “pure” (varieta isolate, sempre auto incrociate
ma mai incrociate tra di loro) per ottenere piante piu vigorose e
produttive.

Il mais ibrido presenta un vigore e una produzione superiore a quella
della varieta incrociate: fenomeno dell’eterosi.

IBRIDO
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| semi ibridi vanno acquistati ogni anno
(F1) se si vuole mantenere I'alta
produttivita. L'utilizzo delle sementi
ottenute da ibridi porta alla perdita dei
vantaggi nelle generazioni successive
dovuta alla apparizione dei caratteri
inferiori delle linee parentali pure
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annocchia granide £
s pianta baisa " £ ™ pannocchia piccola
) i manta alta

Polline da pianta della
linea B sulle sete della
pannocchia (spiga) della
linea A per ottenere i
semi dell’ibrido C

ﬁ LINEA IBRIDA A X B
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Per meglio capire gli ibridi
Le cellule degli esseri viventi contengono nel loro
nucleo dei corpuscoli chiamati cromosomi, ciascuno
costituito da una lunga molecola di DNA. Il DNA di ogni
specie contiene I'informazione genetica per il

. perpetuarsi nelle generazioni successive delle
caratteristiche specifiche della specie.
| segmenti del DNA specifici per ciascuna informazione
genetica prendono il nome di geni

HMucleo Cromosoma

DMA Coppie
7’ di Basi

Il DNA si auto-duplica prima di ogni divisione cellulare affinché le due cellule
figlie contengano la stessa quantita di DNA della cellula genitrice.
Conseguentemente i cromosomi (costituiti da DNA) si duplicano prima di ogni
divisione cellulare per mantenere costante il loro numero in ogni cellula,
tranne che nei gameti, cellule sessuali, con numero di cromosomi dimezzati
(vedi diapositiva successiva).

Il numero e la forma dei cromosomi é tipico in ciascuna specie.



Il dimezzamento del numero di cromosomi nei gameti

Esseri viventi : numero pari di cromosomi = NUMERO DIPLOIDE 2n (ciascuna delle

due meta “n” ereditata da ciascun genitore)

Nella specie umana il numero diploide 2n = 46

Possibilita 1 Possibilita 2
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MEIOSI : divisione cellulare con dimezzamento del numero di
cromosomi, da 2n a n, durante la formazione dei gameti

Per mantenere un numero
sempre uguale di cromosomi
in ciascuna specie, il
dimezzamento del numero di
cromosomi (NUMERO

APLOIDE N) avviene durante
la formazione dei gameti
(cellule sessuali): gameti
maschili e femminili
ciascuno con meta numero

di cromosomi=Nn

Cellula fecondata = 2n.
(Esempio: specie umana 23
cromosomi da gamete
maschile + 23 da gamete
femminile = 46 cromosomi
nell’'uovo fecondato)



Gli Ibridi sono individui ottenuti dall’incrocio di due specie diverse (ibridi interspecifici)
oppure
da due varieta della stessa specie che presentano caratteri diversi sviluppati in ambienti diversi
(ibridi intraspecifici)

- IBRIDI INTERSPECIFICI: esempi : L ,.f"}"
- )’ l
| f M

C. Reticulata Blanco i
Mandarino Pomélo Cedro

Aegilops tauschii Triticum aestivum
Grano tenero

Triticum urartu | Aegilops speltoides

Clementina Pompelmo Limone




L'ibrido ottenuto dall’incrocio di specie diverse ¢ sterile (esempio
mandarancio/clementina) se i suoi gameti contengono un numero non uguale di
cromosomi oppure se c’e una differenza morfologica-funzionale tra i cromosomi
omologhi che ne impedisce I'appaiamento durante la divisione dei gameti. Nei
vegetali I'ibrido puo essere riprodotto agamicamente (innesto/talea)

Solo nei vegetali i cromosomi possono raddoppiare dopo la fecondazione affinché
ciascuno abbia un suo omologo, portando alla poliploidia (esempio da frumenti
selvatici 2n: frumento duro 4n; frumento tenero 6n)

—> Negli animali I'ibridazione interspecifica & rara: esempio il mulo

Cavalla Asi
sino MULO

Equscaballus X  Equsasinus =
2n=64 n=32 n=62 n=31 2n=63 n=7



- IBRIDI INTRASPECIFICI: esempi di incroci di varieta diverse della stessa specie, ciascuna portatrice di variabilita nei caratteri

Mais, come gia illustrato

Grano tenero Strampelli incrocio il frumento tenero Rieti, resistente alle ruggini, ma suscettibile
all’allettamento con una varieta olandese e con una varieta giapponese (con taglia bassa e maturazione
precoce) per ottenere nuove varieta di frumento a taglia bassa, maturazione precoce e resistenti alle ruggini.

Pomodoro: ibrido F1 ottenuto incrociando 2 varieta, esempio: una varieta con piante portanti frutti grandi e
saporiti ma sensibile al parassita Peronospora e una seconda varieta con piante che producono piccoli frutti
con sapore scarso ma resistenti alla Peronospora.

IBRIDO: piante con frutti grandi e saporiti e resistenti alla Peronospora (caratteri positivi delle due varieta)

Nota: gli ibridi intraspecifici sono fertili.
Come detto per il mais, non si riseminano in
<o) _ guanto nelle generazioni successive, come

™ LSl espresso dalle leggi di Mendel,

| riapparirebbero le piante con i caratter
negativi delle piante parentali.

Per questo, chi opta per gli ibridi, deve
acquistarli tutti gli anni dai loro produttori
sementieri.

BRIDO HYBRID




- IBRIDI INTRASPECIFICI: esempio in animali

Incrocio tra Lupo e -
cane Husky |

DOG VARIATIONS
ﬂhﬂ“wh

Liasa Apio Siberien Husly
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Il Labradoodle ¢ il risultato dell'incrocio tra un Labrador e un
barboncino, alcuni studi hanno rivelato che la maggior parte
dei geni proviene dal barboncino. Questo perché gli allevatori
preferiscono le caratteristiche del barboncino da cui derivano i
tratti ipoallergenici della razza.

L 10T Amusssr o Canaun-L5SA



OGM: organismi geneticamente modificati o transgenici. Viene introdotto un gene
proveniente da altra specie che non potrebbe essere inserito tramite le tecniche di
ibridazione. L’ibridazione non produce OGM.

TRADITIONAL PLANT BREEDING

TRADITIONAL DONGR COMMERCIAL VARIETY NEW VARIETY (Many genes are ransterred )

DA iz B sirand of genes T

much e a strend of pearls. Ay 3

Tradiional plant breeding L0 W ey e

combimes many genas - - W% =

Bl onee :
Desired Ganea (Crosses) Dissired Gama

PLANT BIOTECHNOLOGY

DESIRED GENE COMMERCIAL VARIETY NEW VARIETY [Criy desired gane i fransierred, )
Lising plant biotechnoigy ,
B Sngle gene mMey be adoed ] - —
o the strand (trarsiess)

Desired Gane



Spora —@— Prateina Crystal

Bacillus
H:un[né;l;fnarﬁ o DNA che esprime
fa proteina Crystal
Tecnica di laboratorio s Partcllerivest di DNA
ik 1 *" codificante il gene di interesse (Bt)
. |Cannone
= ' Bombard to di pezzi
Mais Bt DNA trasferito sbberbediiad e Gt
- . . alle cellule vegetali 8 giiank oo parlicel
# Lintroduzione nel mais del fattore ==ss ‘ -'—# - Cromosomi con imﬁgmm
per la tossina insetticida del Bacillus \@ un segmento di DNA codificante
thuringiensis (Bt) difende la pianta - l i geni di interesse (B

La piralide del mais - lepidottero - provoca

dagli attacchi di piralide con estrema _ i ]
danni alla pianta e alla spiga, favorendo la

efficacia. Come conseguenza si elimina

lo stroncamento def culmo dovuto proliferazione di funghi parassiti che producono
alle gallerie dellinsetto e si impedisce . . —
Finfaions della spiw da pucte 2F forighi sostanze tossiche e cancerogene (limiti massimi
produttori di tossine, che si insediano y fissati per legge, sia nei mangimi che nelle

sulle lesioni che la piralide produce. . ) : : .
i & Gl ablorall & vaddo farine). LOGM «Mais Bt» contiene un gene di

un batterio che e tossico per la piralide,

<o o
= '_q= -

g j SURMIG SN Colbusn &) < Ri ene;"amrhe d'eil_a arta

mais BY, non hanno mai avuto conferma TS ! i \ riducendo lo sviluppo dei funghi ed evitando i
$ Maltiplicazione aerea sequita Pianta Bt

sperimentale cellulare  dalla formazione di radici trattamenti insetticidi

Il “Mais Bt”, € 'unico OGM autorizzato alla coltivazione nell’Unione Europea, ma non vincolante: approvazione lasciata alle singole nazioni.
Attualmente coltivato in 5 stati (no Italia) con la Spagna produttore significativo.

Sono invece numerosi fli OGM autorizzati all'importazione, commercio e consumo. Obbligo di etichettatura per i prodotti diretti al consumo
contenenti OGM ma non per le carni e altri prodotti derivati da animali nutriti con mangimi OGM (mais e soia).



L'introduzione del mais in Italia e risultata nella sostituzione del panico e
del miglio, utilizzati da secoli per preparare una polenta, nella dieta
popolare. Inoltre & entrato nel pane di melica/meliga sostituendo il

SOrgo.

Panico (Setaria =
Panicum italica)

Sorgo o saggina
(Sorghum vulgare &,
= bicolor) &

Miglio (Panicum miliaceum)



https://it.wikipedia.org/wiki/Italia
https://it.wikipedia.org/wiki/Setaria_italica
https://it.wikipedia.org/wiki/Panicum_miliaceum
https://it.wikipedia.org/wiki/Polenta

Miglioramento genetico in Italia

# In ltalia, a partire dal 1950, sono
comparsi i primi ibridi importati dagli
Stati Uniti d'America e si & verificato
un grande incremento delle rese
medie nazionali. A tale incremento
hanno contribuito il rapido abbandono
della coltura nelle aree marginali
collinari e non irrigue del Meridione e il
perfezionamente delle tecniche colturali

In Italia il mais e principalmente
utilizzato per I'alimentazione del
bestiame: gran parte viene raccolto
con la pianta ancora verde -
cariossidi allo stadio ceroso
(morbido) — e conservato quale
insilato.

Non & consentito l'utilizzo
nella produzione del
Parmigiano Reggiano.
Produttori autosufficienti
fino a non molti anni fa,
oggi I'ltalia & importatrice
di mais.
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PATATA (Solanum tuberosum)

Originaria dalle Ande, fu domesticata nella regione del lago Titicaca, in Peru al confine con la Bolivia, e divenne uno degli alimenti principali
delle civilta andine che svilupparono un gran numero di varieta per adattarla ai diversi ambienti delle regioni da loro abitate.

La presenza della patata coltivata nelle zone piu elevate della regione delle Ande risale ad alcuni millenni a.C., dove essiccata e costituiva una
risorsa di scorta alimentare. Lessiccazione naturale, preceduta da esposizione ai geli notturni e seguita da prolungati lavaggi e sbiancature, &

un complesso procedimento che permetteva tra |'altro I'estrazione di sostanze tossiche, presenti in abbondanza nelle varieta che erano
coltivate: tale procedimento € possibile solo con le varieta originarie (brevidiurne, che maturano in tardo autunno), e nell'ambiente
fortemente soleggiato e con valori di umidita atmosferica estremamente bassi, condizione degli altopiani andini da 3200 a 4800 m di quota.

La probabile ibridazione con specie cilene, non legate al ciclo

18 ¢ GUYANA
. .. . . : = 16 VENEZUELA
brevidiurno, (che quindi maturano nella prima estate) e inoltre a ciclo 17t | ﬁ““f‘f’;ﬁmm
breve (da 40 a 80 giorni dalla semina, contro gli otto mesi della patata Eéﬂlﬂmm Francese
. . . . . . -'3
degli altopiani) permlse di ottengre I:?\ pata’Fa a tutti nota, Solanum o
tuberosum, tetraploide 4n, che si & diffusa in buona parte del mondo.
e BRASILE
4
6 78 poLIvIA
&= 9'so
Specie coltivate nelle regioni 1 Bogota 1z .;'E PARAGUAY
andine 2 Quito
S e
ma
S i urvGRY
lcaca
S b nmm'-‘ ARGENTINA
0c mba ;
* Solanum afanhuiri 9 UL“;"'J . j
= Solanum chaucha ; r 10 ]
Le specie selvatiche di Solanum costituiscono un'im- 11 Sucre i
: bt e : : 12Potosi 15
portante nisorsa di diversita allelica, molto maggiore di quella che 13 Tarija
presentano oggi le cultivar comunemente coltivate. Esse conten- LA
gono anche molte interessanti caratteristiche, tra cui la resisten- 16 Cartagena Solanum andigen _
za a stress biotici e abiotici & una superiore qualita del tubero. LI W Solanum tuberos ol el



https://it.wikipedia.org/wiki/Ande
https://it.wikipedia.org/wiki/Ande
https://it.wikipedia.org/wiki/Titicaca
https://it.wikipedia.org/wiki/Variet%C3%A0_(biologia)#Uso_del_termine

Grande variabilita genetica nella
varieta coltivate nei paesi di
origine

Nuove
varieta
nei
mercati
italiani




Parmentier: chi era costui? Non uno chef!

Antoine Augustin Parmentier (1737 —1813) & stato un farmacista e agronomo.

La patata giunse in Europa intorno al 1530, dopo che gli spagnoli avevano raggiunto il sud
del Peru. Come alimento, venne adottata dagli Spagnoli e poi dagli Inglesi: in alcune zone
d'Europa essa inizio ad essere consumata, soprattutto in tempi di carestia.

In altri, pero, fu decisamente piu difficile. | francesi coltivarono fin da subito le patate
come mangime per animale, e questo non incoraggiava a portarle sulle tavole. Essi
ritenevano inoltre che le patate potessero portare lebbra o addirittura peste, e si arrivo a

un punto in cui la corona Francese ne proibi la coltivazione.
In Europa la diffusione della coltivazione per scopi alimentan &
lenta, condizionata dalla diffidenza nei confronti di cid che “cre-
sce sottoterra”; si arriva perfino ad affermare che il suo consumo
diffonde la lebbra, e ad asserire, nell’'Encyclopedie del 1765, che
si tratta di “cibo flatulento”. Avvengono, inoltre, casi di intossi-
cazione causati dall’'esposizione prolungata dei tuben alla luce,

Antoine-Augustin Parmentier era entrato nell'esercito durante la Guerra dei Sette Anni,

fu catturato dai nemici Prussiani e tenuto in reclusione. Durante questo periodo, gli venne

dato da mangiare soltanto "cibo per maiali", ovvero, appunto, patate. iﬂd Italia, immﬁﬂiﬂtfiﬂﬂfi EPEQ{TEII-J?PPZ’EETE ﬂﬂz-fﬂvﬂ'ﬂi 1564-1565

. . . . . . . . ed & presente negli orti botanici di Padova e di Verona, rispetii-
A pa.rtlre c?al.suc.) rl.torn.o 2.31 Pa.rlg.l, nel 176_3{ visto che era rimasto in byona s.alute, |n|z.|o vamente nel 1591 @ nel 1608. Nel 1565 Filippo Il di Spagna invia
degli studi pionieristici di chimica e nutrizione. Poco dopo, Parmentier avvio una serie al papa un certo quantitativo di patate, che vengono scambiate

i iniziativ licitarie per | li rimane fam i: organizzo cene in cui serviv per tartufi e quindi assaggiate crude, con owvio disgusto. Come
d ative pubblicitarie per le qua ane tamoso oggl- orga O Cene In cui se d pianta agricola la si frova a Bologna (1657) e a Homa (1688). In

piatti ampiamente a base di patate, con ospiti come Benjamin Franklin e Antoine Lavoisier; Francia compare nell'orto botanico di Montpellier nel 1598, e nel-

regalo bouquet di fiori di patate al re e alla regina; mise delle guardie armate intorno ai lo stesso tempo come pianta agricola nel Delfinato, in Borgogna e
. i di di Sabl di gi f d | | he f Iti .. In Alsazia, da dove passa in Svizzera. Coltivata nell'orto botanico
suoi campi di patate di Sablons di giorno, per far credere al popolo che fossero coltivazioni g parigi nel 1601, da qui si estende in Lorena e raggiunge Blois

di gran valore, ritirandole di notte spingendo cosi i piu poveri a rubarle e a cucinarle. nella Loira (1653).
Grazie a Parmentier, la Facolta di Medicina di Parigi dichiaro le patate edibili nel 1772.



https://it.wikipedia.org/wiki/1737
https://it.wikipedia.org/wiki/1813
https://it.wikipedia.org/wiki/Farmacista
https://it.wikipedia.org/wiki/Agronomo
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Glicoalcaloidi

« 8l fratta di composti tossici individuati
nelle solanacee. Nella patata i due
pil importanti sono Ia solanina e la

caconinma, presenti in ogni parte della
pianta

- | glicoalcaloidi sono evoluti in
natura per proteggere le piante dalle
aggressioni dei fitopatogeni

-~ 5i concentrano principalmente nei
fior, nelle foglie, nella corteccia e nei

germogli, ma sono presenti anche
nella buccia e molto meno nel tubero

(soprattutio entro il primo millimetro
della parte esterna)

Le patate vanno conservato in
ambiente buio e fresco,
Soprai4°Cin quantoin
frigorifero si ritarda si la
germinazione ma lI'amido si
trasforma in zucchero, che
caramella friggendole oppure
da aromi-sapori impropri.

b
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E noto che il contenuto di glicoalcaloidi
aumenta nelle patate acerbe, in
condizioni di conservarione a basse
temperature e di esposizione alla luce.
La concentrazione non & alterata in
maodo significativo dalla cottura, se non
a temperature superiori ai 210 °C, con
riduzione di circa il 40%. In condizioni

normali, perd, | tuberi contengono
basse concentrazioni di solanina

L'avvelenamento da solanina, sostanza
che ha un gusto amaro, & un evento
maolto raro

Per evitare ogni rischio di tossicita
sono da evitare le patate verdi, troppo
germogliate, avvizzite, mollicce, o mal
conservate. La buccia delle patate
novelle pud essere mangiata, dopo
avere lessato le patate intere

W



Peronospora della patata (Phytophtora) e la carestia irlandese

La patata sostituisce i cereali
nel Nord Europa in quanto non
e soggetta alle perdite invernali
dovute al clima, evitando le
carestie cicliche. Diventa una
monocultura in Irlanda.

Dal 1845 al 1847 la
combinazione del tempo
meteorologico (piogge e
temperature), della
peronospora (fungo giunto
dalle Americhe, gia presente
sporadicamente) e della
coltivazione di una varieta
molto sensibile al parassita.
portano alla completa
distruzione della coltura in
campo, al marciume dei tuberi
e all’'esaurimento delle scorte: €
carestia in Irlanda!




Conseguenza: su otto milioni di abitanti, tra il 1845 e il 1850 oltre un milione di persone morirono per la
fame e almeno altri 500 000 morirono per le conseguenze della malnutrizione.
Altrettanti cittadini irlandesi migrarono, principalmente negli Stati Uniti.

A quei tempi la tesi dominante era che le malattie vegetali
provenissero dall’interno delle piante. Le manifestazioni esterne
(muffe) erano conseguenze della malattia interna. Linglese
reverendo Berkeley aiuto a sfatare tale tesi, dimostrando la causa

e la diffusione della peronospora. A lui venne dedicata la prima
universita californiana

La peronospora colpi fortemente la Germania
durante la prima guerra mondiale nel 1915-
1917 (I'inverno delle rape)

Lotta alla peronospora: introduzione di varieta resistenti e
trattamenti fungicidi (con il rame utilizzato quale primo
prodotto efficace)

Per info: la peronospora della patata attacca anche il pomodoro,
colpendo le foglie e i frutti




Domande?

Grazie per l'attenzione e a mercoledi prossimo
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